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Restauration rapide : le plan de maitrise
sanitaire
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La réglementation européenne impose un plan de maitrise sanitaire aux établissements
travaillant les denrées alimentaires. Il constitue une garantie lors d'un contréle de la DSV
ou de la DGCCRF mais aussi un véritable gage de qualité vis-a-vis de la clientéle.

Le plan de maitrise sanitaire est composé d'un ensemble de documents décrivant les moyens mis
en oeuvre par un établissement pour assurer I'hygiene et la sécurité alimentaire de ses
productions par rapport aux dangers microbiologiques, physiques, chimiques et ne pas oublier les
dangers allergénes.
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